
 

 

 

 

Scharfe Wochen im Januar und Februar 
wir heizen Ihnen ein mit Knoblauch und Meerrettich 

 

 

 

Knoblauch-Rahmsüppchen mit Sahnetupfer und Sesamstange 6.50 € 

 

„Wildterrine“ mit Pistazie und Schinkenwürfel und Toast 

an Sahne-Meerrettich und Blattsalaten 8.50 € 

 

* * * 

 

hausgemachte Wildbolognese im Spaghetti-Nest 

mit Rucola, Parmesan und Knoblauch 17.50 € 

 

deftiges Rindersteak dazu Röst-Zwiebeln in Knoblauch-Öl 

an Blattsalaten mit Kartoffelschnee und Kräuterbutter 29.80 €  

 

Hausgemachter Chicken-Burger mit würziger Chili-Limetten-Sauce 

und Cheddar dazu Steakpommes und Blattsalat  19.80 € 

 

gesottener Rinderbraten in würziger Meerrettich-Rahmsoße 

mit Hofer Kloß und gemischter Salatteller 18.80 € 

 

Gnocchi-Gemüse-Pfanne in Knoblauch-Rahm geschwenkt 

dazu Blattsalat (veggi) 16.80 € 

  

gedünstetes Pangasius-Filet an leichter Meerrettich-Rahm-Soße 

auf Zucchini-Tomaten-Zwiebel Ragout dazu gedämpfte Kartoffeln 17.80 € 

 

Schweinesteak „ou four“ mit Würzfleisch und Käse überbacken 

angerichtet auf Bratkartoffeln  15.80 € 

 

* * * 

 

Frische Crepés mit warmen Sauerkirschen gefüllt 

dazu Vanilleeis und Sahne 8.80 € 
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