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Landgasthof

Grlne Linde

Unsere Leckereien in der Adventszeit

adventliches Sellerie-Rahm-Siippchen mit Sahnetupfer
dazu in Zimt und Ingwer geréstete Kichererbsen

gegrillter Garnelenspiel3 auf cremigem Krauter-Hummus
dazu wiirzig geschmorte Paprika und geréstetes Baguette

* % %

knusprige Gansbrust frisch aus dem Ofen an Beiful8so3e
mit Hofer KI6Ren und hausgemachtem Blaukraut

geschmorter Rehbraten an leichter Wacholderrahmsol3e
dazu Semmel-Klé3e und hausgemachtes Blaukraut sowie Preiselbeeren

Schweinemedaillons in Waldpilz-Rahmsof3e
angerichtet mit Hausgemachten Spétzle und Beilagensalat

rotes Gemiise-Curry mit griinem Spargel an Mandelreis
dazu gebratene Garnelen und Limettenjoghurt

Waldpilze in Rahm (veggi)
mit Semmelkl6Ben und Beilagensalat

Hausgemachtes Spekulatius-Schokoladen-Parfait
mit warmen Glihwein-Pflaumen und Sahnetupfer

Schlachtschiisselessen Freitagabend mit Buffet

5.80 €

7.80 €

23.80 €

21.80 €

22.80 €

18.80 €

16.80 €

6.80 €

Im Januar 16.-18.01.2026 - Im Februar 20.-22.02.2026 - Im Mérz 20.-22.03.2026

Kalbsleber ,Berliner Art”
Mittwoch 28.01. und Donnerstag, 29.01.2026

Backhahnchen
Mittwoch 04.02 und Donnerstag, 05.02.2026

Schaschlik-Essen
Mittwoch11.02. und Donnerstag, 12.02.2026



