
 

 
 
 
 
 
 

Unsere Leckereien in der Adventszeit 
 

 
adventliches Sellerie-Rahm-Süppchen mit Sahnetupfer 
dazu in Zimt und Ingwer geröstete Kichererbsen 5.80 € 
 
gegrillter Garnelenspieß auf cremigem Kräuter-Hummus  
dazu würzig geschmorte Paprika und geröstetes Baguette 7.80 €  
 
* * * 

knusprige Gansbrust frisch aus dem Ofen an Beifußsoße 
mit Hofer Klößen und hausgemachtem Blaukraut 23.80 € 
 
 
geschmorter Rehbraten an leichter Wacholderrahmsoße  
dazu Semmel-Klöße und hausgemachtes Blaukraut sowie Preiselbeeren 21.80 € 
 
 
Schweinemedaillons in Waldpilz-Rahmsoße 
angerichtet mit Hausgemachten Spätzle und Beilagensalat 22.80 € 
 
 
rotes Gemüse-Curry mit grünem Spargel an Mandelreis 
dazu gebratene Garnelen und Limettenjoghurt  18.80 € 
 
 
Waldpilze in Rahm (veggi) 
mit Semmelklößen und Beilagensalat 16.80 € 
 
* * * 
Hausgemachtes Spekulatius-Schokoladen-Parfait 
mit warmen Glühwein-Pflaumen und Sahnetupfer 6.80 € 
 
 
 

Schlachtschüsselessen Freitagabend mit Buffet 
Im Januar 16.-18.01.2026 - Im Februar 20.-22.02.2026 - Im März 20.-22.03.2026 

 
 

Kalbsleber „Berliner Art“ 
Mittwoch 28.01. und Donnerstag, 29.01.2026 

 

Backhähnchen 
Mittwoch 04.02 und Donnerstag, 05.02.2026 

 

Schaschlik-Essen 
Mittwoch11.02. und Donnerstag, 12.02.2026 

 
 


