
  

 

 

Scharfe Wochen im Januar und Februar 
wir heizen Ihnen ein mit Knoblauch und Meerrettich 

 

 

Knoblauch-Rahmsüppchen mit Sahnetupfer und Sesamstange 5.80 € 

 

mit Honig, Knoblauch und Rosmarin gratinierter Ziegenkäse auf Baguette 

an Blattsalaten mit Balsamico-Creme  6.80 € 

 

* * * 

Medium gebratenes Entre-Cote-Steak 

auf Grillgemüse in Knoblauchbutter geschwenkt mit Baguette  22.50 € 

 

gesottener Rinderbraten in würziger Meerrettich-Soße 

mit Hofer Klößen, Beilagensalat und frischem Kren 18.80 € 

 

Schweinesteak mit Lauchzwiebel, Speck, Knoblauch 

und Berg-Käse überbacken angerichtet auf Bratkartoffeln  15.80 € 

 

Bayrisches Schnitzel mit süßem Senf und Meerrettich mariniert 

in der Vollkorn-Panade gebraten dazu Kartoffelsalat 14.80 € 

 

Penne in Knoblauch-Öl geschwenkt mit Ziegenkäse, Datteln 

und Walnüssen dazu ein Blattsalat und Rucola (Veggi) 15.80 € 

 

gebratenes Karpfenfilet auf Meerrettich-Spitzkohl-Gemüse 

mit gedämpften Pfeffer-Kartoffeln und Beilagensalat 18.80 € 

 

* * * 

Warmer Schoko-Brownie auf Vanillesoße 

an Pflaumen-Parfait und Sahne 7.80 € 

 
Schlachtschüsselessen Freitagabend mit Buffet 

Im Januar 16.-18.01.2026 - Im Februar 20.-22.02.2026 - Im März 20.-22.03.2026 
 

Kalbsleber „Berliner Art“ 
Mittwoch 28.01. und Donnerstag, 29.01.2026 

 

Backhähnchen 
Mittwoch 04.02 und Donnerstag, 05.02.2026 

 

Schaschlik-Essen 
Mittwoch11.02. und Donnerstag, 12.02.2026 
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